
N O U V E L L E - Z É L A N D E

C H A P E L  P E A K  S A U V I G N O N  B L A N C

LE  V IGNOBLE
Le terroir exceptionnel de Chapel Peak,
vignoble implanté sur l'une des collines
bénéficiant d'importantes amplitudes
thermiques au coeur de la région de
Marlborough est composé d'argiles
éoliennes et de galets roulés formés par un
ancien glacier.

CÉPAGE
Sauvignon Blanc

TERROIR
Wither (sorte d'argile
brune très fine)

L A V IN IF ICAT ION
- Pressurage pneumatique à basse pression 
- Débourbage statique à froid 
- Fermentation à 15-20°C en cuve inox pendant 10 jours
- Elevage en cuve inox jusqu'à la mise en bouteille

DÉGUSTAT ION
Au nez, se mêlent les fruits de la passion et la goyave. La bouche, très
généreuse d'expression, rappelle les fruits exotiques, particulièrement l'ananas
mûr, souligné par un zest de pamplemousse. Chapel Peak se distingue par son
équilibre et sa finesse aromatique. Il présente également une subtile
minéralité.

Cuisine exotique, canard à l'orange, homard, langouste, chapon et
autres volailles.

Accompagnement

Entre 10 et 12°C
Temperature de Service

3 à 5 ans
Vieillissement
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