Lot

NOUVELLE-ZELANDE

De la rencontre entre le terroir de Pinot Noir

Nouvelle-Z¢élande et le savoir-faire francais,

nait un vin d'une trés grande intensité, ol

['harmonie est la source de tous les plaisirs. 65% Greywacke (pierres
glaciaires), 35%
Broadbridge (argile ocre)

- Macération pendant 8 jours & 25-30°C
- Légers pigeages et mouillages pendant la fermentation
- Elevage en cuve inox pendant environ 10 mois

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

D'une robe rubis d'une belle intensité, ce vin dévoile un nez cacaoté et

LY Grg l¢gerement fumé tout en finesse et en délicatesse, offrant une jolie expression
"y du Pinot Noir sur des arémes de petits fruits rouges.

En bouche, la fraicheur est accompagnée de notes fruitées avec des tanins

soyeux.

T1 Accompagnement

FUSTONAL

OF MARLBOROUGH

Pinor Noir TOUt |e |ong c|'un repas, sur c|es viandes ou ClU poisson.

WAIRAU VA LLEY - NEW ZEALAND

= Temperature de Service
X \% " Entre 13 et 15°C
éf’ Vieillissement

j 2 a3 ans
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